RecetalKA
— —
TIRAMISU DELIMON S /

Ingredientes para 8 personas: 1 bote de Lemon curd / \{‘

300 g de queso Mascarpone / 200 ml de nata / 100 g de “S
azucar / 3 huevos / Un paquete de bizcochos de soletilla

Almibar de limdn: agua, azucar, el zumo y la ralladura de W
un limon N -ﬁ

LACTEOS CONTIENE
GLUTEN

HUEVOS

Elaboracion

Empapar los bizcochos con el almibar

Batir el queso con 3 cucharadas colmadas de Lemon Curd (crema inglesa de limdn)
Montar las claras a punto de nieve y por otro lado montar las yemas con el azucar
Afadir la nata a las yemas y mezclar

Afadir las claras montadas a punto de nieve de forma envolvente, reservando parte
del merengue para decorar

6. Alternar capas de bizcocho con capas de crema y finalizar con merengue. Tostar la
superficie
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